fino a sabato 17 febbraio presso Arci Treviso, via Bolzano 3; tel 0422 410590, mail: treviso@arci.it; da lunedi a
venerdi, ore 9.00-12.30 e 15.00-19.00, sabato ore 10.00 12.00.

Il corso fornisce gli strumenti base per conoscere e apprezzare il vino, offrendo una degustazione guidata di tre vini a incontro.
E previsto un corso di approfondimento sui quattro vitigni autoctoni Verdicchio, Nebbiolo, Garganega e Sangiovese.

1 Origini della viticultura. Zone piu adatte alla coltivazione. La vite e il suo ambiente.

2 La degustazione: esame visivo, olfattivo, gustativo.

3 Vinificazione in rosso. Vinificazione in bianco e spumantizzazioni. | vini italiani. IGT, DOC, DOCG.
4 Conservare e servire il vino.

Inizio: martedi 20 febbraio.

Frequenza: il martedi, ore 20.00 - 22.00, una volta alla settimana.

Costo: € 125 comprensivo di vini, materiali degustazione, dispensa e tessera Arci 2024 (ridotto € 120).




